HAVENPAVILJOEN DE DINING

PLUKBROOD OM TE DELEN &

Met muhamarra, pesto van daslook en vegan-aioli
6,50

GEAY OESTERS 2750 @
Half dozijn oesters op crushed ice, geserveerd met limoen en frambozenazijn-sjalot dressing

DUNGESNEDEN BRESAOLA 14,00 @

Gedroogd en gezout rundvlees met pecorino kaas, pijnboompitten, mini funghi en truffelmayonaise

SUSHI COMB O (ook glutenvrij mogelijk) 15,50
Sushi en sashimi van zalm en tonijn, geserveerd met gari-shoga, wakame, wasabi en sojasaus

CARPACCIO VAN 3 SOORTEN BIET 8,75 l{@
Met een vinaigrette van framboos, Bleu de Wolvega kaas, appel, gefrituurde salie en een mix van pitten

GEBAKKEN COQUILLES 1375 @
Met buikspek, mango en een coulis van mango

TARTAAR VAN TONIJN 14,50
Met wasabi-crumble, komkommer, wasabicréme en unagisaus

Onze soepen worden geserveerd met brood

VLIELANDSE MOSTERDSOEP 7,00
Met cranberry, Friese droge worst en bosui (ook vegan mogelijk)

MISO SOEP 7,50 @
Met wortel, sjalot, knoflook, ei, bosui en Enoki paddenstoelen (ook vegan mogelijk)

Onze salades worden geserveerd met brood

GEITENKA A S (ook glutenvrij mogelijk) 15,50 &
Met babyspinazie, appel, rozijnen, tomaat, rode ui, walnoten en een honingdressing

GEROOKTE ZALM 16,50
Salade Mesclun met citroengras-noedels, spinazie, cherrytomaat, rode vi, wakame en sesamdressing

HALVE KREEFT (ookglutenvrij mogelijk) 29,50
Salade Mesclun met avocado, cherrytomaat, Caesardressing, rode ui, Hollandse garnalen en cocktailsaus

BRES AOL A (ook glutenvrij mogelijk) 17,50

Salade Mesclun met Bresaola (gedroogd en gezout rundvlees), komkommer, tomaat, champignons,
gefrituurde salie,pijnboompitten, balsamicodressing en Pecorino kaas

‘2 Vegetarische gerechten @ Glutenvrije gerechten ' Vegan gerechten

Kijk voor gerechten speciaal voor de kids op onze kinderkaart



Bij alle hoofdgerechten serveren wij bijpassende
(seizoens)groente en aardappelgarnituur.

WAT IS DE VANGST? Dagprijs
Vis van de dag

ZEEBAARSFILET 2550 @
Gebakken zeebaarsfilet met antiboise

KABELJAUWFILET 2350 @
Gebakken kabeljauwfilet met kreeftensaus

HELE KREEFT 55,00 @
Gegratineerd met een kaassaus (Thermidor)

LAMSBOUT UIT DE OVEN 24,50 &

Langzaam gegaard, met een jus van za'atar

EXTRA BIJGERECHTEN
@ (ook glutenvrij mogelijk)

GEGRILDE RIBEYE 31,50

(200 gram) met chimichurri PUNTZAK AMBACHTELIJKE FRIET

@ 2,00 W ®
GEBAKKEN EENDENBORST 26,50 R CE N
Met een saus van mango en passievrucht 3,50 W@

POKE BOWL 1550 & @

Sushirijst, komkommer, cherrytomaat, edamame boontjes, kikkererwten, avocado, sesamzaad, wortel,
met een Japanse dressing (ook te bestellen met zalm of tonijn tegen supplement prijs)

RAVIOLI 21,80 W&

Gevuld met knolselderij, truffel en een bospaddestoelen-truffelsaus

SEITAN STEAK 2350 & @

Met een roze peper-saus

POMPOEN/MAIS KORM A (ook glutenvrij mogelijk) 16,50 &

Geserveerd met gele rijst en naanbrood

LA DOLCE VITA!

KAASPLANKIJE 14,50 PARFAIT VAN HAZELNOOT 9,50 @
Met 5 soorten kaas, geserveerd met Met een karamelsaus en een
kletzenbrood en cranberry-compote crumble van noten

ZOMERGROET 850 @ SCROPPINO 7,00 &
Limoen-sorbetijs, mango-sorbetijs en Spoom van limoen-roomijs, prosecco en
framboos-sorbetijs (lactosevrij) wodka

CHEESECAKE VAN PASSIEVRUCHT 9,50 ESPRESSO MARTHENI 11,00

Met mango-sorbetijs van Cocktail van espresso, wodka en

Créme de la Créme koffielikeur

TAARTJE VAN GANACHE 38,75 AFFOGATO 6,00

Met chocolade-ijs, frambozen en Bolletje vanille-roomijs, chocoladesaus en
frambozen-coulis espresso

Heeft u speciale dieetwensen of voedselallergieen? Dan horen wij dit graag



