HAVENPAVILJOEN DE DINING

PLUKBROOD OM TE DELEN %
Met muhamarra, pesto en aioli

7,860

GEAY OESTERS 27,50 @
Half dozijn oesters op chrushed ice, geserveerd met limoen en frambozenvinaigrette met sjalot

GRAVLAX 13,50
Gemarineerde zalm met frisée sla, komkommer, tomaat, dille en dille-mosterdsaus

ROSBIEF 12,50
Met mesclun sla, kappertjes, spek, pijnboompitten, Parmezaanse kaas, cherrytomaat en truffelmayonaise

AVOCADO IN KORSTDEEG 11,50 &
Met gepocheerd ei, hollandaise, frisée sla, kervel, Parmezaanse kaas en cherrytomaat

SASHIMI VAN ZALM & TONIJN (ook glutenvrij mogelijk) 15,50
Met wakame, wasabi, gari shoga en sojasaus

SUSHI COMB O (ook glutenvrij mogelijk) 14,50
Sushi en sashimi van zalm en tonijn, geserveerd met gari-shoga, wakame, wasabi en sojasaus

CALIFORNIA ROLL (ook glutenvrij mogelijk) 13,50
Van krab, avocado en komkommer, geserveerd met gari shoga, wakame, wasabi en sojasaus

SPICY TUNA ROLL (ook glutenvrij mogelijk) 14,50
Van tonijn, paprika en lente-ui, geserveerd met gari shoga, wakame, wasabi en sojasaus

POKE BOWL (voorgerecht) 9,75 N

Sushi rijst, komkommer, mais, avocado, wakame, mango, tomaat, edamame boontjes, sesamzaad en
Japanse mayonaise (ook lekker met zalm of tonijn - tegen meerprijs)

Onze soepen worden geserveerd met brood

VLIELANDSE MOSTERDS O EP (ook vegan mogelijk) 7,00
Met cranberrycompote, Friese droge worst en bosui

WONTON SOEP 7,50
Met bloemkool, shiitake, bosui en chili-olie

Onze salades worden geserveerd met brood

BURRATA-AVOCADO 15,50 &
Salade mesclun, gegrilde groente, gerookte amandelen, cherrytomaat en balsamicodressing

ROSBIEF 16,00

Salade mesclun, kappertjes, Parmezaanse kaas, komkommer, cherrytomaat, spekjes, pijnboompitten en
truffelmayonaise

GRAVLAX-GAMBA 17,50
Spinazie, kappertjes, zwarte pasta, wakame, rode ui, cherrytomaat, dille-mosterdsaus



Bij (bijna) alle hoofdgerechten serveren wij bijpassende
seizoensgroente en aardappelgarnituur.

TRAYBAKE VIS (vanaf 2 personen) 19,75 p.p

&

Complete maaltijd in een ovenschaal met groente, aardappel,

alle 3 soorten vis van de kaart en bijpassende sauzen

GEBAKKEN DORADEFILET

Met groene aspergetips en kruidenolie

25,50

KABELJAUW UIT DE OVEN

Omwikkeld met wortel en geserveerd met hollandaise

26,50

GAMBA'S

TRAYBAKE VLEES (vanaf2 personen) 19,75 p.p

Complete maaltijd in een ovenschaal met groente, aardappel,
alle 3 soorten vlees van de kaart en bijpassende sauzen

GEGRILDE BRAZILIAANSE STRIPLOIN

Met een Café de Paris saus

RUMP STEAK VAN LAM

Sous-vide gegaard met een honing-tijm saus

24,50

IN EEN MANDJE VAN WATERDEEG

Met paprika, shiitake, rode ui, gele rijst en een saus van zwarte bonen

27,50

% Vegetarische gerechten

22,50

EXTRA BIJGERECHTEN
(ook glutenvrij mogelijk)

PUNTZAK AMBACHTELIJKE FRIET
2,00 & @
GROENE SALADE
3,60 W

\I Vegan gerechten
@ Glutenvrije gerechten

Heeft u speciale dieetwensen of voedselallergieén?

GEKONFIJTE KIPPENDIJEN 21,50
Afgelakt met unagi saus
POKE BO WL (hoofdgerecht) 15,50 W

Dan horen wij dit graag

Sushi rijst, komkommer, mais, avocado, wakame, mango, tomaat, edamame boontjes, sesamzaad en
Japanse mayonaise (ook te bestellen met zalm of tonijn - tegen meerprijs)

THAI GROENTE CURRY 1750 &

Met gele rijst, emping en spiesjes van tempeh

TORTELLINI

In romige plant-based spinaziesaus

LA DOLCE

KAASPLANKIJE 14,50
Met 5 soorten kaas, geserveerd met

kletzenbrood en cranberrycompote

CITROEN BAVAROIS 12,50

Op een krokante slofbodem amandelspijs en gele room,
meringue, limoensorbetijs enverse framboosjes
PANNA COTTA 8,50

Met rood fruit compote, vers rood fruit,

vanille-ijs en slagroom

COUPE ZOMERGROET 8,580

Sorbetijs van bosvruchten, passievrucht en

mango met vers fruit

GEVULD MET ERWT EN SJALOT

22,50

VITA!

VEGAN WORTELTAART
Met een bolletje vegan vanille-ijs

9,50 ¥

AFFOGATO 6,50

Bolletje vanilleroomijs, espresso, slagroom en
chocoladesaus

ESPRESSO MARTINI 12,00

Cocktail van espresso, wodka en

koffielikeur

SGROPPINO 7,80

Spoom van limoen-sorbetijs, prosecco en
vodka



